
Öffnungszeiten für unseren Direktverkauf in Freiberg a.N.
Montag bis Mittwoch - geschlossen 

Donnerstag bis Freitag 08:00 bis 18:00 Uhr
Samstag 08:00 bis 12:00 Uhr

 Direktverkauf       13.11. – 15.11.25 
Frische ganze Schweinefilet QZBW, auf Wunsch auch zu 
Medaillons geschnitten 

€ 1,49 / 100g 

Schweinefilet QZBW am Stück, bratfertig mit 
Kräuterchampignonbrät und Blätterteig umhüllt 

€ 1,79 / 100g 

Magerer Sauerbraten bratfertig eingelegt, nach „Hausfrauen Art“  
von den besten Stücken vom Rind 

€ 1,89 / 100g 

Cordon Bleu vom Schwein, gefüllt mit Schinken und feinem 
Emmentaler Käse, pfannenfertig gewürzt und paniert 

€ 1,49 / 100g 

Frische Putenbrust natur auch zu Schnitzel geschnitten  € 1,59 / 100g 

Frische Hausmacher Premium Maultaschen gerollt, SB 
                                                  4 St. à 100g Aromaschale 
                                                  6 St. à 100g Aromaschale 
                                                30 St. à   85g Aromaschale 

 

€ 4,99/ Schale 
€ 7,29/ Schale 
€24,90/Schale 

Dauertiefpreis 
Delikates Saiten 10 Paar à 100g im Aromapack SB 

 
€ 9,99 / Pkg 

Backofenfrischer Krustenschinken QZBW frisch für  
Sie geschnitten 

€ 2,09 / 100g 

Rauchfrischer Schinkenspeck, trocken gesalzen im Hause 
Schneider traditionell kalt geräuchert 
oder SB ca. 500g vac. am Stück 

€ 1,99 / 100g 
 
€ 1,69 / 100g 

Magere Zwiebelmettwurst in kleinen Abbindungen  
St. ca. 100g 

 
€ 1,69 / 100g 

Herbst-Schmankerl  
Hausgemachte Weißwurstsülze in feinem Gelee,  
mit süßem Senf verfeinert, frisch für Sie geschnitten 

 
€ 1,29 / 100g 

Aus unserer TK-Truhe: 

Rinderbäckchen zum Schmoren ca. 1kg SB 
 
€ 1,79 / 100g 

 
Änderungen und Druckfehler vorbehalten! 

Sie finden unsere Angebote auch im Internet unter 
www.der-metzger-schneider.de 

Unsere Öffnungszeiten im Direktverkauf: 
Do. und Fr. 8.00 – 18.00 Uhr sowie Sa. 8.00 – 12.00 Uhr 

Metzger Schneider GmbH, Steinbeisstr. 16-18, 71691 Freiberg 
Frischetelefon (07141) 2758-0 

Än
de

ru
ng

en
 u

nd
 D

ru
ck

fe
hl

er
 v

or
be

ha
lte

n!


